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	 อาจารย์ฉลอง	 แขวงอินทร์	 รองอธิการบดี	 มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ	 (มฉก.)	 และ	 อาจารย์ชิดชนก	 สิทธารถศักดิ์	

ผู้อำานวยการสำานักพัฒนานักศึกษา	 เป็นผู้แทนมหาวิทยาลัยฯ	 ร่วมกับมูลนิธิป่อเต็กตึ๊งร่วมลงนามถวายพระพร	 เน่ืองในวันเฉลิมพระชนมพรรษา	

สมเด็จพระนางเจ้าฯ	พระบรมราชินี	42	พรรษา	เมื่อวันที่	3	มิถุนายน	2563	ณ	ศาลาสหทัยสมาคม

ลงนามถวายพระพร เน ่�องในวนัเฉลมิพระชนมพรรษา ลงนามถวายพระพร เน ่�องในวนัเฉลมิพระชนมพรรษา 
สมเด็จ็พระนางเจา้ฯสมเด็จ็พระนางเจา้ฯ
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	 อีกหน่ึงความสำาเร็จของศิษย์เก่ามหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ	 ท่ีจะไม่พูดถึงเลยคงเป็นไปไม่ได้	 “เชฟเป้ิล	 รังสิมา”	 เชฟคนดังท่ีปัจจุบันน้ี	

ได้เป็นหัวหน้าเชฟ	Chef	De	Cuisine	หรือเชฟเฉพาะทางท่ีนักกินต่างชาติให้การยอมรับในฝีมือว่าสุดยอดไม่แพ้ใคร

	 ซ่ึงเส้นทางความสำาเร็จของเชฟเป้ิลน้ัน	 ก็ไม่ได้ถูกวาดไว้ให้เป็นเส้นตรง	 เพราะหลังจากเรียนจบคณะบริหารธุรกิจจากมหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิม	

พระเกียรติ	แล้วเชฟเป้ิลก็ได้เลือกทำางานเป็นครูสอนฟิตเนสนานถึง	4	ปี	และเป็นเซลล์เอ็นจิเนียร์ของบริษัทแห่งหน่ึงอีก	6	ปี

	 จนรู้สึกว่าเส้นทางท่ีตัวเองเดินมา	 “มันถูกต้องแต่ยังไม่ถูกใจ”	 เพราะท่ีจริงตัวเองน้ันชอบทำาอาหารมากท่ีสุด	 มันคือความรักความหลงใหล									

มาท้ังชีวิตจึงได้ตัดสินใจใหม่อีกคร้ัง	โดยคร้ังน้ีคือการเดินหน้าไปในเส้นทางของการทำาอาหาร	ซ่ึงก็คือส่ิงท่ีตัวเองรัก	และช่ืนชอบมาต้ังแต่เด็ก

	 จนสามารถไต่เต้าข้ึนมาเป็นเชฟได้ภายในระยะเวลา	4	ปี	และได้รับการติดต่อจากโรงแรมในต่างประเทศชักชวนไปทำางานด้วยหลายปี	จนกลายเป็น

เชฟช่ือดังชาวไทยท่ีได้รับการยอมรับจากชาวต่างชาติ

	 ตัวอย่างความสำาเร็จของเชฟเป้ิล	 รังสิมา	 ถือเป็นอีกหน่ึงตัวอย่างของความสำาเร็จท่ีน้อง	 ๆ	 สามารถนำาไปใช้เป็นแนวทาง	 หรือแรงบันดาลใจ	

ในการทำาส่ิงท่ีตัวเองรัก	หรือช่ืนชอบให้ประสบความสำาเร็จได้นะคะ
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	 มหาวทิยาลัยหัวเฉยีวเฉลมิพระเกียต	ิ(มฉก.)	รว่มกบักรมอนามยั	กระทรวงสาธารณสขุ	จดัอบรมหลักสตูรผูส้มัผสัอาหาร	(กรมอนามยั)	

ให้กับบริษัท	ฮูเวอร์อุตสาหกรรม	จำากัด	นำาทีมโดย	อ.ดร.ณัฏฐวี	ชั่งชัย	ผศ.ดร.วรางคณา	วิเศษมณี	ลี	และ	อ.ดร.จิริสุดา	สินธุศิริ	คณะสาธาร

ณสุขศาสตร์และส่ิงแวดล้อม	 ได้แจ้งไว้ว่าหากบริษัทไหนสนใจจัดอบรมหลักสูตรผู้ประกอบกิจการ	 หรือผู้สัมผัสอาหารตามเกณฑ์ของกรมอนามัย	

กระทรวงสาธารณสุข	ติดต่อมาได้	ยินดีให้ความร่วมมือ	เมื่อวันที่	9	มิถุนายน	2563

อบรุ่มหลัักสููตรุ่ผูู้�สััมผัู้สูอาหารุ่ อบรุ่มหลัักสููตรุ่ผูู้�สััมผัู้สูอาหารุ่ 
(กรุ่มอนามัย) (กรุ่มอนามัย) 


